Trotel Sport

***KLOSTERS

Menu Menu



Vorspeisen / starters

Herzhaft gebackene Waffel D%
mit bunten Kirschtomaten, Burrata und Basilikum
Hearty baked waffle with colored tomatoes, burrata and basil

Zweierlei von der Biindner Lachsforelle

mit Gurkensorbet und Dillgel
Duo of Grison salmon trout with cucumber sorbet and dill gel

Salate / salads

Niisslisalat
mit Speck, Ei und Cro(tons
«Nusslisalat» with bacon, egg and cro(tons

Salat vom Buffet
Salad from the buffet

Gemischter Salat 7
Mixed salad

Bunter Blattsalat
Leaf salad

Auswahl Salatsauce / choice of dressing

Hausdressing (Feigensenfvinaigrette) / house (fig mustard vinaigrette)
Italienisch / italian
Franzosisch / french

Suppen / soups

Cremesuppe von grillierten Tomaten k%
mit Burrataschaum und Basilikumol
Soup of grilled tomatoes with creamy burrata and basil oil

Biindner Gerstensuppe k3
Grison barley soup

Tagessuppe
Soup of the day

GIuten?E Laktose: (| Vegetarisch: \(/J

Unsere Mitarbeitenden informieren Sie auf Anfrage gerne tUber weitere Allergene.
Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwsSt. (ab dem 01.01.2024 NEU 8.1 % MwsSt.)



Biindner Spezialititen / Grisons specialities

Biindner Résti mit wiirzigem Hittenkasetatar B 28
mit buntem Marktgemiise und frischen Bergkrdutern
Grisons «Rosti» with cottage cheese and mixed vegetables

Hausgemachte Klosterser Capuns k: 28
mit Blindnerfleisch (vegetarisch verfiigbar) und Bergkase gratiniert
Dumplings «Grison style», air dried meat (optional vegetarian), gratinated with alp cheese

Rehpfeffer | & 34
mit gebratenen Pilzen, hausgemachten Quarkspatzli, Rotkraut und glasierten Marroni
Swiss style deer ragout with sautéed mushrooms, homemade spatzli, red cabbage and chestnuts

Gluten% Laktose: (| Vegetarisch: \w(ffT

Unsere Mitarbeitenden informieren Sie auf Anfrage gerne tUber weitere Allergene.
Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwsSt. (ab dem 01.01.2024 NEU 8.1 % MwsSt.)



Fleisch & Fisch / meat and fish

Zitronengras’ Rock Lobster Spiess il 48
mit mediterranem Grillgemise und Safranrisotto
Lemongras rock lobster skewer with grilled vegetables and saffron risotto

Rahmschnitzel wahlweise vom Schwein oder Poulet ik 29

mit Nideli und winterlichem Gemiise
Choice of porc or chicken escalope with cream sauce, noodles and vegetables

Kalbsgeschnetzeltes «Ziircher Art» auf Bindner Rosti 46

mit winterlichem Gemiise
Sliced veal «Zurich style» on Grison «R0Osti» and vegetables

Wiener Kalbsschnitzel mit Pommes frites ik 46

mit winterlichem Gemise
Viennese veal schnitzel with french fries and vegetables

Kalbs-Cordon Bleu geftllt mit Bindnerfleisch und Alpkise % 48

mit Bratkartoffeln und winterlichem Gemise
Veal cordon bleu filled with Grison dried meat and alpine cheese, roasted potatoes and vegetables

Rindsfilet vom Grill (250g) 1l 57
mit hausgemachter Triffelbutter, Kartoffelgratin und winterlichem Gemise
Grilled beef tenderloin (250g) with homemade truffle butter, potatoes au gratin and vegetables

GIutenéF Laktose: (| Vegetarisch: &

Unsere Mitarbeitenden informieren Sie auf Anfrage gerne tUber weitere Allergene.
Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwsSt. (ab dem 01.01.2024 NEU 8.1 % MwsSt.)



Pasta / pasta

Auf Wunsch servieren wir die Pastagerichte auch glutenfrei.
On request we serve the pasta dishes also gluten-free

Spaghetti Bolognese i: 25
mit frisch gehobeltem Parmesan

Spaghetti with bolognese sauce, grated parmigiano

Spaghetti Napoli | & <7 20
mit frisch gehobeltem Parmesan

Spaghetti with tomato sauce, grated parmigiano

Spaghetti Carbonara 25
mit Guanciale, Parmesan, Eigelb und Petersilie

Spaghetti with Guanciale, parmigiano, egg yolk and parsley

Reisgerichte / rice dishes

Gebratener Reis & 24
mit Wokgemdise, Ei, Cashewniissen und frischem Koriander

Fried rice with vegetables, cashew nuts, egg and fresh cilantro

Safranrisotto ||« 27

mit gebratenen Seitlingspilzen, sautierten Frihlingszwiebeln, Tomaten, Parmesan
Risotto with saffron, mushrooms, sautéed scallions, tomatoes, parmigiano

GIuten?E Laktose: (| Vegetarisch: \(/J

Unsere Mitarbeitenden informieren Sie auf Anfrage gerne tUber weitere Allergene.

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwsSt. (ab dem 01.01.2024 NEU 8.1 % MwsSt.)



Fondue Chinoise / fondue chinoise

Nur auf Voranmeldung und ab 2 Personen 65 p.P.
Advance reservation necessary and from 2 persons

Kleiner gemischter Salat mit Dressing nach Wahl
Small mixed salad with your choice of dressing

% %k %

Fondue Chinoise
mit einer Auswahl von verschiedenen edlen Fleischsorten (250g / Person),
mit allerlei Dips, Essiggemuse, Reis und Pommes frites
Fondue Chinoise
with a choice of various tender meat slices (250 g / person),
a variety of dips, pickles, rice and french fries

* %k %k

Tagesdessert oder 1 Kugel Glacé
Dessert of the day or 1 scoop of ice cream

Supplement Fleisch 10/100¢g

Second helping of meat

Abendmenu / Evening menu

Vegetarisch Fleisch/Fisch

vegetarian meat / fish
4-Gang Menu / 4-course menu 45 55
3-Gang Menu / 3-course menu 36 46
2-Gang Menu / 2-course menu 28 38

GIuten?E Laktose: Vegetarisch: ¢ (/J

Unsere Mitarbeitenden informieren Sie auf Anfrage gerne tUber weitere Allergene.
Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwsSt. (ab dem 01.01.2024 NEU 8.1 % MwsSt.)



Deklaration / Declaration

Wenn immer moglich, beziehen wir unsere Produkte aus der Region. Dieses Anliegen ist uns wichtig, um
zum einem unsere Umwelt so gut wie moglich zu schonen und lhnen die beste Qualitat zu bieten.

Whenever possible, we source our products from the region. This is important to us in order to protect our
environment as much as possible and to offer you the best quality.

Trockenfleisch / dry meat Metzgerei Guler / Kesslerhof Klosters
Wurstwaren / sausages Schweiz

Berg- und Alpkase / cheese Kesslerhof Klosters / Sennerei Grund, Altdorf
Lachs / salmon Norwegen

Lachsforelle / salmon trout Schweiz

Rocklobster Vietnam

Shrimps Zucht ASC, Mangrovenwalder Vietnam
Gefllgel / chicken Schweiz

Rindfleisch / beef Argentinien**

Kalbfleisch / veal Schweiz

Lamm / lamb Neuseeland**

Reh / deer Osterreich

Schweinefleisch / pork Schweiz

** kann mit Hormonen und / oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.

** can be produced with hormones or other microbials

Gluten®®  Laktose: Vegetarisch: W/

Unsere Mitarbeitenden informieren Sie auf Anfrage gerne tUber weitere Allergene.
Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwsSt. (ab dem 01.01.2024 NEU 8.1 % MwsSt.)



Unsere Weinempfehlung / our wine recommendation

Weisswein / white wine

Zizerser Riesling Sylvaner 1dl 6
2022 | Philipp Grendelmeier | Zizers 5di 28
Enate Chardonnay 234 1dl 7
2021 | Vifiedos del Alto Aragon | Somontano 7 dl 47
Pinot Grigio DOC 1dl 7
2022 | Trentino | Endrizzi 7dl 45

RoOSé / rosé wine

Oeil de Perdrix Rosé 1dl 5.50
Jean et Pierre Testuz, Treytorrens en Dezaley 5dl 23
Blindner Rosé «einfach fein» 1dl 7
2021 | Von Salis | Pinot Noir | Graubiinden 7dl 47

Rotwein / red wine

Zizerser Pinot Noir, AOC Graubiinden 1dl 6
2021 | Philipp Grendelmeier | Zizers 5dl 28
Primitivo di Manudria DOC 1dl 7
2020 | Zinfandel, Papale, Vigne & Vini | Puglia 7 dl 46
Enate Crianza 1dl 7
2018 | Tempranillo/Cabernet Sauvignon | Somontano 7 dl 45

Fiir eine umfangreichere Auswahl fragen Sie nach unserer Weinkarte.
For a more extensive selection, ask for our wine list.

Sortiments- und Jahrgangsanderungen bleiben vorbehalten.
Assortment and vintage are subject to change without notice.

Gluten®¥  Laktose: Vegetarisch: W/

Unsere Mitarbeitenden informieren Sie auf Anfrage gerne tUber weitere Allergene.
Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwsSt. (ab dem 01.01.2024 NEU 8.1 % MwsSt.)



